s Friihlingskarte

Bruschetta mit Granen Spargeln

14.00

Spargelcremesuppe mit Rahm und einem Hauch Martini Bianco

12.00

Zander gebraten (CH) mit Oliven, Tomaten, Pinien und Basilikum
mit Frahlingsgemuse und Salzkartoffeln

46.00

Kalbssteak gebraten an einer Morchel Sauce
Tagliatelle und Gemuse

59.00

Weisse Spargeln oder grune Spargelin
(300 g) - 31.00/29.00 Als Vorspeise: 18.00/ 16.00

Dazu servieren wir Innen eine klassische Sauce Hollandaise.

Caramelkopfli mit Rahm
11.00
Weinempfehlung:
Spater Blauburgunder (Pinot Noir) aus dem Rheinland

7.90 / 54.00

Nur Schweizer Produkte - selbstverstandlich

regional, saisonal, hausgemacht und qualitatsbewusst

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8,1% MWST www.rossli-etzelkofen.ch



