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 März-Ente in Variationen 

 5. Bis 15. März 2026 

Wenn die Tage länger werden und der Frühling anklopft, widmen wir uns für zwei 

Wochen einem Klassiker der feinen Küche: der Ente-vielseitig interpretiert, von 

elegant bis herzhaft 

 
Geräucherte Entenbrust, fein tranchiert 

Ruccola an Zitrus-Vinaigrette, Granatapfel 
geröstete Baumnüsse 

21.00 
 
 

Rosa gebratene Entenbrust an einer reduzierten Orangensauce 
Kartoffelgratin 

Glasierte Karotten 
41.00 

 
oder 

 
Entenfilet-Stroganoff in feiner Rahmsauce mit Senf und Essiggurke 

Kartoffelstock und Rotkraut 
39.00 

 
Vegetarische Komposition: 

Leicht karamellisiertes Sellerie-Steak mit Thymian 
An einer leichten Orangensauce 

Und Kartoffelgratin 
31.00 

 
Mousse von dunkler Schokolade (70% Kakao) 

 Orangenkompott, feine Zesten 
16.00 

 
 

selbstverständlich 

regional, saisonal, hausgemacht und qualitätsbewusst 
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